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(57) Abstract 



The present invention concerns a 
process for manufacturing savoury or 
sweet foods based on pastry and dry or 
wet, liquid, solid or pasty ingredients 
held in specific sachets. According to 
the invention, the pastry sachets are pro- 
cessed first in order to make the pastry 
and spread it over a cooking device, the 
process being carried out by mechanized, 
programmed devices. The ingredients sa- 
chet is then processed by mechanized, 
programmable devices. In order to en- 
able the sachet to be opened and its con- 
tents to be spread over the cooked, pre- 
cooked or ready-to-cook pastry, the con- 
figuration of the sachet and/or the topo- 
graphical distribution of the ingredients 
in the sachet co-operate with the rela- 
tive movements of the cooking device 
and direction in which the ingredients 
are poured, thus enabling a calculated 
amount of the ingredients t be spread 
randomly or geometrically. 
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PROCEDE DE FABRICATION MECANISEE DE METS 

La pr6sente invention a pour objet un procede de 
5 fabrication m6canis§e de mets sal6s ou sucres a base de pate 
et d 1 ingredients contenus dans des dosettes specif iques et 
la machine a cet effet. 

De tels mets peuvent etre des pizzas ou des tartes. 

La demande de brevet FR 95-04498 du 12.04,95 
10 deposee par les memes demandeurs dfecrit un procede de 
fabrication de tels mets a partir d 1 ingredients contenus 
dans des dosettes sp6cifiques congues pour recevoir les 
produits sees et humides a melanger et les ingredients tels 
que sauces ou garnitures, par exemple, sauce tomate, 
15 anchois, fromage, etc*.. 

Le brevet WO A 9215183 (SYNINTEL) decrit une 
machine pour cuire une pSte molle et destinee a le rester 
apres cuisson en .constituant une cr§pe. 

Elle utilise deux moyens de cuisson sous forme, de tambour 
dont un cuit une face et 1' autre, 1' autre face de la crepe. 
II n'est pas pr6vu dans cette machine de mise en place sur 
la pate d'une garniture quelconque. 

Dans ce brevet, le nfecessaire transfert de la pate cuite sur 
une face d f un tambour de cuisson a l 1 autre rend le resultat 
aleatoire. 

Le brevet W086/03931 decrit une machine pour faire 
le pain. Cette machine comprend une enceinte chauffee qui 
fait fonction a la fois de chambre de melange des produits, 
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1 de chambre de fermentation de la pate et de four ferme de 
cuisson. 

La pr6sente demande concerne plus precisement le 
procede de fabrication a partir des dites dosettes et au 
5 moyen d 1 une machine adaptee elle-meme etant partie 
integrante de 1' invent ion ; le proc&de selon 1' invent ion 
permettant d'obtenir un resultat optimal au point de vue 
organoleptique, di£tfetique et hygi6nique. 

A cet effet / le proc6d6 de fabrication de mets 
10 sales ou sucres a base de pate et d 1 ingredients contenus 
dans des dosettes sp&cifiques se caract6rise essentiellement 
en ce que une dosette de pate, farine et eau separ^es, est 
traitee en premier pour former la pate et la repartir sur un 
moyen de puisson, ce traitement s'effectuant par des moyens 
15 m^canises, commandos et programmables , puis la dosette 
d 1 ingredients est ensuite traitee par des moyens mecanises, 
command6s et programmables, pour £tre ouverte et son contenu 
reparti sur la pate cuite ou prfecuite ou a cuire, la 
conformation de la dosette et/ou la repartition 
topographique des ingredients dans celle-ci en cooperation 
avec des mouvements relatifs du moyen de cuisson et du sens 
de dfeversement des ingredients permettant d'obtenir sur la 
pate une repartition calculee al6atoire ou geometrique des 
ingredients . 

Selon 1' invention, la machine a fabriquer des mets 
sucres ou sales mettant en oeuvre le procede se caracterise 
essentiellement en ce qu'elle comprend : 

- une zone de stockage des dosettes & pate et des dosettes a 
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1 ingredients ; 

- des moyens de preievement, de preparation et de 
manipulation des dosettes a pate permettant leur transfert 
vers des moyens de cuisson avec preparation prealable de la 

5 pate puis deversement sur les moyens de cuisson ; 

- des moyens de preievement des dosettes a ingredients avec 
moyen d'ouverture et moyen de deversement de celles-ci sur 
la pate. 

D'autres avantages et caracter is tiques de 
10 1' invention apparaitront h la lecture de la description ci- 
apres de formes de realisation de 1' invention donnees a 
titre d'exemple non limitatifs et illustrees par les dessins 
joints dans lesquels : 

- la figure 1 reprfesente une dosette & p&te, 

15 - la figure 2 repr6sente une dosette a ingredients, 

- les figures 3, 4/5 representent differents cas de figure 
de dfepose des ingredients , 

- les figures 6 et 7 representent des vues schematiques de 
face et de profil de la machine representee en elevation, 

20 - Ibs figures 8 a 13 representent des vues en plan de la 
machine a differents 6tages de la machine correspondant aux 
reperes A a £ des figures 6-7, 

- les figures 14, 15, 16 representent trois types d'outil 
permettant d'intervenir sur les operations sur la pate, 

25 - la figure 17 illustre les operations de malaxage, de 

desoperculation, de lamination et d 'extraction, laminatior 
avec evacuation des produits. 

Dans le procede selon 1* invention, il est fai* 
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1 usage de dosettes specifiques telles notarnment que celles 
enoncees dans une precedente demande de brevet des memes 
demandeurs . 

II est fait usage d f emballages ou de dosettes a pate tels 
5 que represents en figure 1 ou de dosettes a ingredients 

telles que representees en figure 2. 

La dosette & p&te comprend au moins deux enceintes 

1 et 2 contenant les produits sees et/ou pulverulents tels 

la farine et les produits humides et peut comporter une 
10 enceinte 3 contenant un autre ingredient qui peut par 

exemple etre une sauce. 

Les enceintes 1 et 2 sont s6parees par un moyen de 

separation hermetique 4 qui peut etre const itue par une 

pince articulee ou encliquetee. 
25 La dosette pr6sente un cadre 5 avec des rangees de 

perforations 6 paralieies pour permettre la manipulation par 

roue ou courroie crant6e. 

La separation en 4 est hermetique et reversible en sorte que 

par exemple, par enlevement de la pince 4, les enceintes 1 
2o et 2 soient mises en communication, ce qui permet de 

realiser la pate. 

En figure 2 est representee une dosette a 

ingredients qui peut comporter une seule enceinte 7 

constitute de deux feuilles soudees 8 avec cadre 5. 
25 La dosette £ ingredients peut etre du type a deux 

compartiments et intercalaire telle que decrite dans la 

prfecedente demande des memes demandeurs. 

Le proc6de objet de 1' invention de fabrication de 
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1 jnets sales ou sucr6s & base de pate et d 1 ingredients 
consiste & : 

- traiter en premier les dosettes a pate de la figure 1 pour 
former la pate par ouverture de la separation hermetique 4 
5 mettant 1'eau et la farine en contact, a m61anger les 
Elements sees et humides et a brasser la pate puis a la 
repartir sur des moyens de cuisson ; 

• a traiter ensuite les dosettes d 1 ingredients selon la 
figure 2 par ouverture et repartition de leur contenu sur la 
10 pate prealablement etalee sur le moyen de cuisson. 

La pSte peut §tre a ce stade du proc6de dfeja cuite 
ou precuite ou a cuire. •* 

Selon le proc6d6 objet de 1 ' invention, la conformation de la 
dosette et/ou la repartition topographique des ingredients 
15 dans la dosette en cooperation avec les mouvements relatifs 
du ou des moyens de cuisson par rapport au sens de 
deversement des ingredients permet d f obtenir une repartition 
calculee al6atoire ou geometrique des ingredients sur la 
pate. 

20 Les figures 3, 4 et 5 illustrent de. maniere 

sch6matique la mise en oeuvre du procede, 

Aux figures 3, 4, 5, la dosette d 1 ingredients est reperee 
par 7. Elle est supposee ouverte. 

Le sens de deversement est represents par la fleche laterale 
25 A. La disposition topographique des ingredients est 
sch6matisee par la ligne B en trait discontinu qui dans 
I'exemple de la figure 3 est droite et mediane a la dosette. 

Le deversement s'effectue sur une sole chauffante 
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1 ou chauff6e 9 qui est pendant cette operation entrainee en 
rotation par tous moyens connus suivant le sens de la fleche 
C. 

Selon la disposition topographique des ingredients 
5 dans la dosette de la figure 3, les ingredients en ligne B 

seront par deversement disposes sensiblement suivant un 

cercle sur la pSte portee par la sole 9. 

Suivant la disposition topographique des 

ingredients dans la dosette de la figure 4, les ingredients 
10 disposes en ligne B paralleles entre elles et transversale a 

la dosette et au sens de deversement indique par A, seront 

repartis sur la pate portee par la sole 9 sensiblement en 

etoile. 

Suivant la disposition topographique des 
25 ingredients dans la dosette de la figure 5, les ingredients 
disposes suivant une ligne B en biais par rapport au sens de 
deversement represents par A seront disposes sur la pate 
portee par la sole 9 sensiblement suivant une spirale, 
Le deversement des ingredients peut se faire de toute 
2Q maniere et par tout moyen connu par exemple au moyen d ' une 
racle non representee mobile sur la dosette ou comme 
mentionne dans la precedente demande des memes demandeurs 
par enroulement d'une des feuilles 8 formant la dosette sur 
une clef transversale • 
25 Dans ce cas, les ingredients disposes en vrac et 

sans ordre topographique particulier tels que sauce, 
garniture, 16gumes f seront disposes de maniere aieatoire. 
La repartition al6atoire des divers ingredients notarament 
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1 ceux en petits morceaux donnera une repartition aleatoire 
par opposition du d6versement lin£aire et de la rotation de 
la sole, 

Aux figures 6 et 7, sont representees des vues en 
5 coupe et Elevation de face (figure 6) et de prof il ( figure 
7) de la machine selon 1' invention. 

Les figures 8 & 13 reprfesentent des vues en coupe 
horizontale de la machine selon les figures 7 et 8 sur 
lesguelles ces coupes sont reper6es par les traits de coupe 
10 en lignes discontinues A, B, C, D et E. 

Aux figures 7 et 8, on voit un 6tage A inferieur de 
stockage de dosettes ici reference gfenferiquement par 10. 
Ce sont indif f6remment des dosettes & pate (ou pate et 
sauce) selon la figure 1 ou des dosettes & ingredients selon 
15 la figure 2. 

Ces dosettes peuvent fetre disposfees de chant dans un - 
conteneur . 

Elles peuvent etre dot6es d'un moyen d 1 identification qui 
sera lu par des moyens adaptfes, par exemple code a barres et 
20 d6tecteur de code a barres, les informations detectees etant 
transmises a des moyens informatisfes permettant de choisir 
le programme de traitement suivant le type de dosette 
detectfee. 

A l'etage A correspond la figure 8 qui est une vue 

25 en plan. 

Un dispositif manipulateur de dosette (repere B et figures 
9/10) prend une des dosettes. 

Ce dispositif peut etre comme repr§sent§ aux figures 9/10 
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1 une pince 11 mobile en X, Y port£e par un portique 12 (la 
pince est mobile le long du portique suivant X et le 
portique est mobile suivant Y sur un bSti a rail de type 
connu ) . 

5 A l'6tage B est repr&sentfe schematiquement le 

manipulateur de dosette. 

A l'6tage C est represents le preparateur de 
dosette ainsi qu'& 1 1 6tage C . 

Dans ces deux cas, sont representees deux soles 9 
10 chauff antes destinees a recevoir la pate et les ingredients 
ainsi qu 1 un bras manipulateur 13 avec a son extremite une 
pince de prehension des soles. 

Ce bras, il peut y en avoir plusieurs, est mobile de haut en 
bas sur un axe vertical 14 et est rotatif de gauche a 
15 droite. 

Cette mobility et cette rotation sont obtenues par tous 

moyens mecaniques connus. 

A la figure 11 sont representes schematiquement un 

preparateur de dosette a pate ou preparateur 15 et un 
2o preparateur 16 de dosette a ingredients, le preparateur de 

dosette a pate 15 est rotatif sur un axe pour brasser la 

pate et/ou agiter les ingredients et faciliter le melange. 

En figure 12 sont representes une aire 17 de depose 

manuelle, dans le cas d 'intervention pour la depose des 
25 ingredients et vue en pointille, 1 ' implantation des fours de 

pr6cuisson 18 et de cuisson 19 qui sont egalement 

representes en figure 13 ainsi que 1 ■ aire 20 de sortie du 

met prepare. 
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1 La machine comprend une pluralite de soles 9. 

chauff antes suivant le receptacle de la pate, de la sauce et 
des ingredients aux diff6rentes etapes de fabrication du met 
en sorte de permettre une fabrication en continu. 

5 Les soles sont constitutes de platines de forme 

circulaire dotees de moyens permettant de les engrener avec 
un dispositif de mise en rotation de tout type connu dont 
elles peuvent §tre s6par£es pour §tre transferees & d'autres 
postes, tels que par exemple le ou les postes de cuisson et 

10 1b ou les postes de prehension des mets realises. 

A cet effet, elle peut 6galement comprendre une pluralite de 
dispositif s manipulateurs et de dispositif s preparateurs. 

Chacun des preparateurs 15 et 16 de dosettes sont 
dotfes d'un certain nombre d'outils permettant d 9 intervener 

15 sur la dosette. 

Chacun des manipulateurs est constitue d ' au moins ' 
une de preference, de deux tourelles non representees pour 
simplifier les dessins. 

Les tourelles, lorsqu'il y en a deux, sont disposees l'une 
20 sous 1 1 autre et sont mobiles en deplacement suivant 1 ' axe 
longitudinal de la dosette ou inversement, la dosette peut 
etre tractee en va et vient. 

Chaque tourelle est rotative et permet de positionner par 
rapport a la dosette trois types d'outil qui sont 
25 representes schematiquement aux figures 14, 15, 16 : 

- un outil a crochet (fig. 14), 

- un outil a malaxer (fig. 15), 

- et un outil a laminer (fig. 16). 
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1 Ces outils permettent d 1 intervener sur les operations sur 
pate, les operations sur sauce et les operations sur 
ingredients. 

L'outil a crochet permet la liberation de la pince 
5 separant enceinte & farine et enceinte & eau de la dosette a 
pate et l 1 ouverture de 1' enceinte apres malaxage de la pate, 
ou 1 1 ouverture de 1 1 enceinte a sauce . 

L'outil a malaxer est un rouleau & vis sans fin. 
L'outil a laminer est un rouleau lisse. 
10 Les operations de declipsage (ouverture de la pince, ...), 
de malaxage, de ddsopercula tion et de lamination et 
d 1 extraction, lamination avec evacuation des produits sont 
representees en A, B, C et D de la figure 17. 

Apres malaxage de la pate et deversement sur une 
15 des soles 9, celle-ci est transferee a un poste de cuisson 
constitue par un four 18 ou 19. 

La machine comprend au moins un four et de preference deux, 
un etant affecte & une precuisson de la pate et un pouvant 
etre affecte a la cuisson finale apres deversement des 
20 ingredients. 

Dans le cas de precuisson de la pate avant depose, la sole 
avec la pate precuite est transferee du premier four au 
poste de deversement des ingredients puis au deuxieme four. 
Les fours peuvent etre de tout type connu. 

25 



WO 96/32844 PCT/FR96/00579 

11 

REVENDI CAT IONS : 

1 1. Procede de fabrication de mets sales ou sucres 

base de pate et d 1 ingredients contenus dans des dosette 
specifiques a la pate et/ou specifiques aux ingredient 
caracterisfe en ce que : 
5 - les dosettes de pate sont traitees en premier pour former 
la pate et la rSpartir sur des moyens de cuisson, ce 
traitement s'effectuant par des moyens mecanises et 
programmes ; 

- les dosettes de condiment sont ensuite traitees pour etre 
10 ouvertes et leur contenu reparti sur la pate, la conforma- 
tion de la dosette et/qu la repartition topographique des 
ingredients dans la dosette en cooperation avec les mouve- 
ments relatifs des moyens de cuisson par rapport au sens 
de deversement des ingredients pour obtenir une reparti- 

15 tion calcuiee aieatoire ou g6ometrique d ' ingredients . 

2. Machine a fabriquer des mets sales ou sucres a 
base de pate et d 1 ingredients contenus dans des dosettes 
specifiques mettant en oeuvre le procede selon la 
revendication 1 caracterisfee en ce gu'elle comprend : 

20 - une zone de stockage des dosettes A pate et a ingredient, 

- des moyens de preievement (11) et de preparation et 
manipulation (15) pour les dosettes a pate et pour les 
dosettes a ingredient (16) permettant leur transfert, avec 
leur preparation pour la pSte de la zone de stockage a des 

25 moyens de cuisson avec dans un premier temps, cuisson de la 
pate puis d6versement des ingredients ou garniture et 
cuisson finale. 
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3. Machine selon la revendication 2 caractirisee en 
ce qu'elle comprend un dispositif manipulateur (11) qui 
prend chaque dosette et la transmet a un dispositif 
preparateur (15, 16) propre a chaque type de dosette. 

4. Machine selon les revendica tions 2 et 3 
caracterisee en ce que le preparateur (15) de dosette a pate 
realise le melange de la pate, ouvre la dosette, repartit la 
p£te sur la sole (9), ouvre l 1 enceinte sauce de la dosette 
si besoin et vide la sauce sur la pate. 

5. Machine selon les revendica tions 2 et 3 
caractferisee en ce que le preparateur (16) de dosette a 
ingredient ouvre celle-ci, la vide et en repartit les 
ingredients sur la pate avec ou sans sauce selon une 
topologie al&atoire ou geometrique. 

6. Machine selon la revendication 2 caracterisee en 
ce qu 1 une plurality de soles ( 9 ) mobiles sont intercalees 
entre le poste ou les postes de deversement de la pate et/ou 
des ingredients et le ou les postes de cuisson. 

7. Machine selon les revendica tions 2 et 6 
caracterisee en ce qu'elle comprend un ou plusieurs bras 
manipulateurs (13) mobiles de haut en bas et en rotation sur 
un axe vertical (14) dotes chacun d'une pince de prehension 
des soles. 

8. Machine selon les revendica tions 2 et 6 
caracterisee en ce que chaque sole est do tee d'un moyen 
d 1 engrenement avec un dispositif de mise en rotation. 

9. Machine selon la revendication 2 caracterisee en 
ce que le dispositif preparateur a dosette comprend reparti 
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1 sur une meme tourelle rotative et mobile un outil a crochet 
d'ouverture de la dosette et de sa separation, un outil a 
malaxer, un outil & laminer. 

10. Machine selon la revendication 9 caracterisee 

5 en ce qu'elle comprend deux tourelles 1 1 une sous l 1 autre 
entre lesquelles est traitee la dosette a pate. 
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